
                                    SPECIALS 
 

   MASTIHA ON THE ROCKS   
    griechischer Likör, Mastixharz von Chios, auf Eis               3 cl €   5,50 
   seit der Antike geschätzt für seine wohltuende Wirkung 
 
   SARTI – Spritz                                   0,4 l €   8,90 
 

                                   Vorspeisen 
 
  100. Avocado-Zaziki mit Minze & Dill an geröstete Pita-Ecken * 
   verfeinert mit Knoblauch | Olivenöl & Zitrone € 10,90 
 
  101.  im Weinblatt gegrillter Feta * 
   mit einer Marinade aus Rosmarin & Kreuzkümmel € 11,90 
 
  102. Zucchini-Spieß gefüllt mit Schafskäse * 
   mediterrane Gewürze|gebackene Kirschtomaten  €   9,90 
 
  103. Knoblauch-Country-Pommes * 
            mit geraspeltem Kefalograviera-Käse|frische Petersilie €   7,90 
 
  * vegetarisch 

 
                                   Hauptspeisen 

 
  104.  geschmorte Auberginen mit Sesam & lauwarmen Humus *   
   gerösteter Sesam | leicht scharfes Paprika-Olivenöl € 17,90 
 
  105.  gegrillter Kalamari-Spieß auf cremigem Kritharoto mit Tomaten 
   griechische Reisnudeln|Kefalotyri-Käse-Creme|Salat    € 24,90 
 
  106. Kalamari vom Grill gefüllt mit Rinderhackfleisch, leicht scharf 
   mit Kefalotyri-Käse | geriebener Feta |scharfe Peperoni  
   Dill & Petersilie|Butterreis | Salat € 27,90 
 
  107.   SURF & TURF – THE DIRTY ONE 
   Rinderfilet-Medaillons & Garnelen|Knoblauchbutter-Sauce  
   Kartoffelstampf |Salat € 36,90    
 
  108.   CHEESY CHICKEN 
   frisches saftiges Hähnchenbrustfilet | Käse-Sauce 
   goldbraun überbacken | Kartoffelstampf | Salat € 22,90    
 
                                                                                Desserts 
 
  109.  AMARTÍA – CHOCOLATE PORN 
   warmer griechischer Schokokuchen|Schoko-Sauce  
   Bourbon-Vanilleeis|karamellisierter Walnuss-Crunch € 10,90    
 
  110.  PAVLOVA - LOVE   
   knusprige Meringue|Vanillecreme|Himbeeren |Vanileeis € 10,90    
 



100. Avocado-Zaziki mit Minze Dill
Flache Pita-Ecken

102. Zucchini-Spieß gefüllt mit Schafskäse *
Medit. Gewürze|gebacken Kirschtomaten

104. Auberginen mit Sesam
& lauwarmen Humus *
gerösteter Sesam, Paprika-Olivenöl

101. FETA IM WEINBLATT
Marinade Rosmarin & Kreuzkümmel

103. Knoblauch-Country-Pommes *
Kefalograviera|frische Petersilie

105. Kalamari-Spieß cremigem Kritharoto
         mit Tomaten
         Kefalotyri-Käse-Creme|Salat




